Niederbayerns bester Backer kommt aus Haidmiihle

Béckerei Landshuter erhalt Bayerischen Staatsehrenpreis — Mit ,,Sandhelsa Weggn“ wirbt der Prelstrager fur das Leopoldsreuter Festspiel

Von Mirja-Leena Klein

Miinchen/Haidmiihle. Kiirbis-
kernbrot, Dinkelvollkornbrot,
Weilbrot, Kornkruste, Rauchbier-
brot, Jdgerlaib, Kartoffelbrot: Die
mit dem diesjéhrigen Staatsehren-
preis ausgezeichnete Vielfalt der
bayerischen Brotkultur findet auf
zwei Quadratmetern beim Verlei-
hungs-Festakt in Miinchen gerade
mal so Platz. Auf dem Brotbuffet
liegt auch das preisgekronte Brot
aus einer Haidmiihler Backstube.
Es stammt von der Béackerei-Kon-
ditorei Landshuter.

»,Sandheisa-Weggn* fiir
den Staatsminister

Firmenchef Jiirgen Landshuter
wird bereits zum zweiten Mal mit
der hochsten Auszeichnung, die
eine Handwerksbéackerei im Frei-
staat erhalten kann, bedacht. Be-
reits seit 2007 kann er sich mit dem
renommierten Titel Staatsehren-
preistrager schmiicken. Als einzige
niederbayerische Béckerei von
insgesamt 20 Preistrdgern bayern-
weit erhielten Landshuters jetzt
die Auszeichnung im Vierschim-
melsaal der Miinchner Residenz

Die ausgezelchneten Brote wur-
den in entsprechender Verpackung
nach Minchen transportiert.

aus der Hand von Staatsminister
Helmut Brunner. Zur Preisverlei-
hung nach Miinchen reisten am
Donnerstag Jirgen Landshuter
und seine Gattin Margit, Vater Pe-
ter Landshuter — auch in seiner
Funktion als Obermeister der In-
nung Passau —und Gemeindeober-
haupt Fritz Gibis. Selbstversténd-
lich mit Landshuter Brotlaiben im
Gepick — schlieflich sollte auch

Uber das Landshuter-Brot ,,Sandhe|sa Weggn* freute sich Lan(_ivi.;lrtschaﬂsmlnlsier Helmut Brunner (v.1.) be-
sonders: Die Haidmuhler Delegation um Brlgermeister Fritz Gibis, Peter Landshuter, Margit Landshuter und

Landesinnungsmeister Heinrich Traublinger, MdL a.D, freuten sich Uber die Ehrung.

die Festgesellschaft in Miinchen in
den Genuss der Haidmiihler Spe-
zialitdten kommen. Dabei warben
sie nicht nur fiir sich, sondern auch
besonders fiirs Leopoldsreuter
Festspiel, das 2012 wieder stattfin-
det. ,Sandheisa Weggn“, so heif’t
das besondere Brot, benannt nach
dem untergegangen Dorf, das im
Volksmund als Sandhéduser be-
zeichnet wurde. Und es machte

sich mit seiner eigens gestalteten
Binde besonders gut am iippigen
Brotbuffet.

Erneut den Preis zu erhalten
sorgt fiir Freude in der Traditions-
béckerei. ,,Es ist schon, wenn man
sieht, dass kontinuierliche Quali-
tdt belohnt wird. Der Staatsehren-
preis zeichnet ja nicht einmalige
Spitzenqualitét aus, sondern priift
fiinf Jahre lang bestimmte Brotsor-
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ten,“ erkldrt Jiirgen Landshuter.
Léngst schitzen Einheimische wie
Urlauber gleichermaRen die Quali-
tdt aus dem Hause Landshuter. Ei-
ne Familie aus Berlin nehme sich
bei ihrem alljahrlichen Urlaub in
Mitterfirmiansreut, wo Landshu-
ters eine Filiale betreiben, stets 20
Kilo mit heim, erzdhlt Landshuter.

Minister Helmut Brunner freute
sich iiber die Gewinner aus dem

Bayerischen Wald und driickte sei-
ne Anerkennung aus: , Der Staats-
ehrenpreis wiirdigt das jahrelange,
{iber das normale MaR hinausge-
hende Engagement bei der tégli-
chen Arbeit, aber auch die Leistun-
gen des gesamten Betriebs sowie
der Familienmitglieder.“

., Wir helfen halt alle
zusammen*

Uberhaupt sei der Zusammen-
halt innerhalb der Familie das Al-
lerwichtigste, betont Peter Lands-
huter als Vater des Preistrigers.
»Wir helfen halt zusammen, spre-
chen immer alles miteinander ab.
Esist wichtig, dass es innerhalb der
Familie passt.“ Der 40-jéhrige Jiir-
gen Landshuter, der seit 2004 den
Betrieb leitet, lernte bei der Backe-
rei Donaubauer in Vornbach (LKkr.
Passau). Sein Ausbilder Hugo Do-
naubauer, der sich sehr iiber den
Erfolg seines einstigen Zoglings
freut, lobt ihn in den hochsten T6-
nen: ,Jirgen war iiberdurch-
schnittlich gut. Man merkte, dass
er aus einer Bickers-Familie kam.
Er war immer mit doppeltem Ein-
satz dabei.“
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